
“Despierta tus sen-dos”



Propósito



#3: Poner en valor las uvas de viñedos plantados 
a par5r de 1902

#4: Elaborar vinos dis5n5vos del Priorat

#2: Retomar un modus de vida en Poboleda#1: Bodega fundada en 1998 por ValenD y 
Ramón Llagostera



Poboleda: nuestro terroir del Priorat



Licorella
Suelos de pizarra 

2% materia orgánica

Cariñena
Acidez y estructura 

elevada

Garnacha
Grado alchólico y 

aromas

Variedades Poboleda “La frescal”
Días mediterráneos

Noches con5nentales

Poboleda 
En el Noreste de la 

DOQ Priorat

Priorat

Suelo

Clima

Variedades



Cómo trabajamos



#4: Vendimia manual #6 Selección grano a grano#5 Mínima manipulación

#2: Vi5cultura ecológica 
cer5ficada

#1: Biodiversidad #3: Cada día en el viñedo



Nuestros vinos



Cuanto más vieja es la viña, 
más largas son las raíces, 

más bajos los rendimientos 
y mejor la uva. 

Cuanto mejor es la uva, 
más complejos son los aromas, 

más largos los sabores 
y más profunda la textura de los vinos. 

La garnacha nos aporta fruta y aromas 
y la cariñena estructura, acidez y color. 





¡Os esperamos!


