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mas doix

Doix 2016

Elegancia y complejidad.
Una personalidad fuerte y singular.

Nota de cata

“Fruto de vifias plantadas hace entre 80 y 115 afios y de una muy buena
afiada. De capa media-alta. Maderas nobles. En boca hay un gran equilibrio,
con tacto aterciopelado, con una punta tanica final. Todo ello bien envuelto
en una equilibrada acidez. Es sefiorial, sabroso, con madera integrada vy
verticalidad. Mas fruta negra que roja, destacando por su mineralidad
(grafito) y por las hierbas aromdticas de monte. Es un vino de chimenea,
para ir disfrutando largamente en la copa.”

Raman Francas — junio 2020
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Variedades: 45% garnacha de 80 afios y 25% de carifiena de vifias de 100
afos.

Suelo: Laderas de “llicorella”, pizarra paleozoica de estructura laminar a
350-450 metros de altura. Rendimientos de 300 gr. uva / cepa.

Clima: Mediterraneo con tendencia continental. Alto contraste térmico
noche/dia.

Elaboracion: Viticultura organica certificada. Vendimia manual en cajas de
10 kg. Clasificacidon grano a grano en doble mesa de seleccidén. Fermentacion
de la uva despalillada en depdsitos de inox y tino de madera.

Crianza: 16 meses en barrica nueva de roble francés.

Embotellado: 18.000 botellas en abril de 2019 sin clarificar ni filtrar.

Grado alcohdlico: 15% vol. pH: 3.19 Acidez total: 6,6 g/L

Afiada 2016

Una afiada para el recuerdo. Uvas pequefias y saludables, fruto de uno de
los veranos mas secos que hemos tenido hasta ahora después de una
lluviosa primavera. Las temperaturas medias moderadas con pequefias
lluvias en septiembre nos proporcionaron una de las vendimias mas
tranquilasy largas de los ultimos afios. Muy buena maduracion y acidez. Una
afiada que marcara la diferencia, una de las mejores de los Ultimos afios.

celler mas doix - poboleda - d.o.q. priorat info@masdoix.com tel. (+34) 649484297 www.masdoix.com



