=

FINCA RiO NEGRO

Cnow oo allocia

OTITTED




FINCA RIO NEGRO
Wonow s alfscza

Historia

Palacio de Cdgolludo



—
SONEC S,
o

FINCA RIO NEGRO
: Wnow do altocza

Situacion




"2\ FINCA RIO NEGRO
Wonsw do alfocia

Situacion

Sona 1

 FINCA
O RIO NEGRO

gt Madr/d* Guadala}ala J

SegOV 3



% FINCA RIO NEGRO
Mwﬂam

Vinedos




7558\ FINCA RIO NEGRO

Vendimia




=3\ FINCA RiO NEGRO

Reconocimientos
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Medalla de Oro

Concurso Internacional

Asia Wine Trophy
FRN 2012, 2014, 2015

" WINEENTHUSIAST

MAGAZINE

92 Puntos FrRN 2012
91 Puntos FrN 2014
91 Puntos FrRN 2015

JAMESSUCKLING.COMY

93 Puntos FRN 2015
92 Puntos FRN 2014
91 Puntos FRN 2013
92 Puntos FRN 2012
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91 Puntos FRN 2014

Medallas de Oro

Seleccion Mundial

del Vino Canada
2011, 2012, 2014

Medallas de Oro

oncurso Internacional

Berlin Wine Trophy
2010, 2011, 2012, 2014

ViNGFEY

Medalla de Oro

Concurso Internacional

de Vinos Bacchus
FRN 2015
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91 Puntos 992 FrRN 2017 90 Puntos 992 FrRN 2017
91 Puntos 992 FrN 2016 90 Puntos 992 FrRN 2016
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Jancis Robinson’s scores

90 Puntos 992 FrRN 2015 \J

92 Puntos 992 FrRN 2014

93 Puntos 992FRN 2013 16,5 Puntos 992 FrN 2017

Medalla de Oro Medalla de Plata

Concurso Internacional
Tempranillos al Mundo

Concurso Internacional
de Bruselas
992 FRN 2014

992 FRN 2014
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Medalla de Oro Elegido 1 de los 10 Mejores

992 FRN 2016

By Carlos Delgado, Diario El Pais
992 FRN 2015
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91 Puntos FRN GEWURZTRAMINER 2018
90 Puntos FRN GEWURZTRAMINER 2017
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WINE ADVOCATE

90 Puntos

“Uno de los mejores Gewdirztraminer producidos en Espana”
FRN GEWURZTRAMINER 2017
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\J Jancis Robinson’s scores

16 Puntos
FRN GEWURZTRAMINER 2018

Finca Rio Negro
GEWURZTRAMINER
Sodae Lead

BOT N 00000

Gilbert Gaillard

Medalla de Oro
FRN GEWURZTRAMINER 2017

ESTE VINO NO SE PRESENTA A CONCURSOS
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17 Puntos FRN 5° ANO 2014

ESTE VINO NO SE PRESENTA A CONCURSOS
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Nota de cata

P Caracteristicas de la aftada

Afo de lluvia ligeramente por debajo de la media, con unas
precipitaciones de 520 Litros, cayendo especialmente en la primavera y
de forma intermitente en septiembre, lo que favorecié a una mayor
suavidad en las temperaturas. Esto, ayudé a una maduracién mas
pausada y a que las uvas presentaran niveles de acidez mayores a los
registrados aflos anteriores , con una mejor y mas equilibrada
madurez fendlica.

Vendimia entre el 6y el 13 de septiembre.

Caracteristicas de los vifiedos

4,5 hectareas de vifiedo propio en espaldera, Cordon Royat simple.
Edad: 2005

Suelos con roca madre caliza, primera capa franco-arcillosa, canto
rodado, pH acido y pobre en nutrientes.

Rendimiento por hectarea < 5.000 kgs.

Elaboracion
Vino seco elaborado a partir de maceracién pelicular en frio.
Finca Rio Negro | Fe.rmentacién a 15°C. . .
i Crianza sobre lias durante 5 meses en deposito de acero inox.
it ; Alcohol 13,8% | pH/acidez: 57 g/l | Azdcar residual: 1,7 gr
o ‘ Produccién 29.000 botellas
‘ L.G.P. Vino de la Tierra de Castilla

Varietales
Gewdrztraminer 100 %

Notas de cata

Color Limpio y brillante, amarillo pajizo, con reflejos verdosos.

Fase olfativa Alta intensidad aromatica, exuberante, muy complejo. Dominio de notas florales de rosa y
frutales complejas: manzana verde, citricos, melocotoén, frutas tropicales como pifia, maracuya vy lichis.

Fase gustativa vino seco, fresco, untuoso, graso, glicérico, con mucho volumen en boca, muy intenso,
sabroso, sedoso y muy persistente.
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Nota de cata

Caracteristicas de la afiada

Verano y periodo de maduracién suave, la maduracion fue pausada.

Afo muy lluvioso con una pluviometria de 680 mm.

Comienzo de la vendimia la segunda semana de Octubre y se prolongé hasta
el dia 25.

Caracteristicas de los vifiedos

Este vino procede de uvas vendimiadas y seleccionadas a mano

de parcelas de nuestra finca ubicadas a 992 metros sobre el nivel del mar.
Vifledo en espaldera, Cordon Royat simple.

Rendimiento/ha < 5.500 kgs

Los suelos son pobres, la primera capa es arcillosa y la roca madre caliza. Hay
presencia de canto rodado y su pH es acido.

Elaboracion
Maceracién 10 dias; T2 fermentacién 22°C.
Realizacién de FML

Crianza sobre lias naturales 3 meses en depdsito y posteriormente 7 meses en
barrica de roble francés Allier (40 %) y americana (60 %), tostado medio en
ambos casos

Sl Alc. 142 % Vol. | pH:3,58 | Acidez: 5,34 g/L 4c. Tartarico
. Azlcar residual: 2,2 gr

Produccién 40.000 Botellas

IGP Vino de la Tierra de Castilla

Varietales

Tempranillo 85 %.

Merlot 8%

Syrah 4 %.

Cabernet Sauvignon 3 %

Notas de cata

Fase visual Limpio y brillante. Rojo cereza con ribetes violaceos, capa media.
Fase olfativa Aroma intenso, con predominio de fruta, notas de frutos rojos y violetas bien ensambladas con las

notas de los dos tipos de roble.

Fase gustativa Entrada amable, buen equilibrio, cuerpo medio, fresco y persistente.



FINCA RIO NEGRO
Vnow do alficia

Nota de cata

Caracteristicas de la afiada

Afio seco y caluroso desde la primavera y en el verano, con temperaturas altas, pero con un
alto contraste térmico noche-dia.

Durante el mes de septiembre las temperaturas se moderaron después de la primera semana
siendo mas apacibles y alcanzando valores normales en la época provocando una buena y
pausada maduracion y llevando la vendimia de las uvas tintas a periodos habituales ,del 5 al
21 de Octubre.

Pluviometria: 480 mm.

Caracteristicas de los vifiedos

22 hectareas de vifiedo propio en espaldera, Cordén Royat simple.

Edades del vifiedo entre 1999 y 2005.

Rendimientos por Ha. < 5.000 kgs.

Vendimia manual en cajas de 50 litros, aproximadamente 18 kgs.

Suelos con roca madre caliza, primera capa franco-arcillosa, canto rodado, pH acido y
pobre en nutrientes.

FINCA Elaboracion

RIO NEGRO Mac.erac.llon prefermentativa en frio y posterior maceracion 15 dias; T2 fermentacién 23°C.
Realizacién de FML.
Crianza: 12 meses en barrica de roble francés allier (60%) y americana (40%), tostado medio
en ambos.
: 14,2 % Vol. | pH: 3,52 | acidez: 5,4 g/L 4c. Tartarico | Azlcar residual <2 grs

o Produccion 104.000 botellas
LG.P. Vino de la Tierra de Castilla

2015

Varietales

Tempranillo 65 %
Cabernet Sauvignon 15%
Syrah 12%

Merlot 8%

Notas de cata

Color Limpioy brillante, rojo cereza con ribetes violaceos, con alta intensidad de color.
Fase olfativa Aroma intenso, profundo y complejo con predominio de frutas de tipo zarzamora, bien engarzadas
con las notas propias de los distintos tipos de roble. Recuerdos minerales y balsamicos.

Fase gustativa Potente a la par que elegante, con cuerpo, fresco, muy persistente.
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Nota de cata

Caracteristicas de la ahada

Afo seco y cédlido desde la primavera y en el verano, con temperaturas altas,
pero con un alto contraste térmico noche-dia.

Durante el mes de septiembre las temperaturas se moderaron después de la
primera semana siendo mas apacibles y alcanzando valores normales en la
época provocando una buena y pausada maduracién y llevando la vendimia a
periodos habituales, del 8 al 10 de Octubre.

Pluviometria: 480 mm.

Caracteristicas de los vifiedos

2 hectéareas de vifiedo propio en espaldera, Cordén Royat simple.
Edades del vifiedo de 1999 hasta 2005.

Rendimientos por Ha 4.200 kgs.

Vendimia manual en cajas de 18 kgs.

Suelos franco arcillosos, canto rodado, ph acido y pobre en nutrientes.

Elaboracion

Fermentacion alcohdlica y malolactica en tino de madera de roble francés.
Maceracion 18 dias; T2 fermentacion 23°C.

Crianza: 18 meses en barricas nuevas de roble francés allier (85%) y americana (15%)
Embotellado: 22-3-18

14,2 % Vol. | pH: 3,6 | Acidez total: 5,07 g/L | Azlcar residual 2,01 gr

Produccion 7.521 botellas

L.G.P. Vino de la Tierra de Castilla

Varietales

Tempranillo 70 %
Cabernet Sauvignon 30 %

Notas de cata

Color Limpioy brillante, rojo picota con ribetes violaceos, con alta intensidad de color.

Fase olfativa Aroma muy intenso, elegante y complejo con predominio de frutas negras maduras, bien ensambladas
con las notas de madera nueva, especiado y balsamico.

Fase gustativa Mucho cuerpo, robusto, carnoso, equilibrado y con un largo postgusto.
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